
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Brut Rosé VSQ 

Salento IGP Negroamaro Rosato 

 

Vitigno / Grape variety:  Negroamaro 

 

Terroir: 

Sabbioso / Sandy 

 

Allevamento / Cultivation: 

Cordone speronato / cordon training 

 

Densità (piante/ha) / Density (plants/ha): 

4000 

 

Resa / Yield (kg/ha): 

9000 

 

Vinificazione / Vinification: 

Vendemmia notturna. Vinificazione 

secondo il metodo della “lacrima” ed 

affinamento per oltre un anno sulle 

fecce fini. Spumantizzato con metodo 

Martinotti con permanenza sui lieviti di 

120 giorni 

  

Night harvest. Vinification according 

“lacrima” method and elevage on fine 

lees for over one year. Produced 

according the Martinotti method with a 

stay on yeasts for 120 days. 

 

Affinamento / Ageing: 

Acciaio / Stainless steel tank 

 

 


